


Forntidens spannmal kan ater ge farg
at det gotlindska landskapet

av Riina Noodapera

Minniskan har sedan mycket linge anvint frén och spannmalskirnor i sin kosthallning.
I begynnelsen samlades frén in av olika slag som blev till grét och si sminingom brod.
Vissa vixter som gav fron muterade och blev till slut det vi kallar spannma&l. Man lirde
sig att s3, och skapade p4 s3 sitt odlingar av spannmal och slapp leta i naturen efter ritt
arter. Det var forst d4 minniskan kunde bli bofast. P4 Gotland kan vi hirleda anvind-
ningen av spannmal till [ingt fore Kristi fodelse.
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Pa bilden fiirgrika kultursorter av spannmadl funna vid Kaupungs i Ardre under uppforokning av
Gutekorn ekonomisk forening. Frdn vinster histsddda spannmdl, tvd ax av Borstvete, tvd ax av
Spelt, tvd ax av svart Emmer, tvd ax av bld Emmer, tvd ax av enkorn och fran higer vdrsidda
spannmdl, tvd ax av vit Emmer, tvd ax av Gotlandskorn, tvd ax av Vérspelt och tvd ax av Lantvete.
Fotot tillhér Gutekorns bildarkiv.
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Spannmélsarterna fick namn som enkorn,
emmer, spelt och borstvete och fanns i
en mingd olika varieteter (sorter). Nir
klimatet férindrades kom andra arter till
anvindning, korn, rdg och havre, potatisen
och det moderna vetet. Trots det har vissa
uraldriga sorter fitt leva vidare for att de
gav liten men siker skérd samt hade god
smak. Till dessa hér enkorn, emmer, spelt
och borstvete. De blev funna 1965 p3 en
gird i Ardre socken, den enda kinda spill-
ran av dessa sorter i hela Sverige. De sam-
lades in och lades i fryslager for att ater-
uppvickas av forskare pd 1990-talet. D3
hade kosthallningen i Sverige forindrats
och Livsmedelsverket tagit fram rekom-
mendationer for vad och hur mycket vi
skulle dta for att f en allsidig kost.
Vidare hade det d& blivit modernt med
olika "dieter” som naturligtvis hade bety-
delse f6r vad som fanns i butikerna och
producerades pd dkrarna. Varor importe-
rades alltmer frin andra stillen pa jorden,
produkter vi inte var vana vid att ita. An-
vindningen av hela korn i maten glomdes
nistan helt bort, andra influenser tog 6ver.
Halvfabrikat med tillsatser av olika slag
gjorde sitt intdg pa vira matbord, for att
maten skulle bli si billig som méiligt. Al-
lergier blev allt vanligare och forskningen
borjade intressera sig for olika dmnen i
maten och om det hade betydelse varifran
maten vi it hirstammade. Rérelser som
"Slow Food” och liknande bérjade dyka
upp, som virdesatte lokala smaker och
som ville stédja traditioner som ett led i
landsbygdsutvecklingen. Mat av inhemska
spannmalssorter blev intressant ocksi i
Sverige, inte bara som limpa bakat av stora
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bagerier, utan dven av mindre hantverks-
missiga bagerier som sokte mjol och hela
korn av spannmal med firg, smak och kva-
litet. Nu fick sorterna frdn Ardre socken
p& Gotland en marknad!

Lantbruksuniversitetets forséksodlingar
av de gamla sorterna frin Ardre resulte-
rade i att en ekonomisk forening bilda-
des pd Gotland av odlare, kvarnigare,
bagare och andra entusiaster, Gutekorn
ekonomisk forening, som idag forvaltar
och odlar nigra av de ursprungliga got-
lindska spannmalssorterna foér deras goda
smak och sin mycket linga odlingshisto-
ria p4 Gotland. Bagare frin andra stillen
i Sverige och Europa besdker Gotland for
vara unika spannmaélssorter och hinfors
over den langa odlingstraditionen som p4
1960-talet plotsligt glomdes bort. Tack
vare nyfikna forskare har sortmaterialet
kunnat bevaras och dteruppvickas i kom-
mersiell odling efter ett avbrott pa 30 &r.
Hushallningssillskapet Gotland arbetar
for narvarande med ett projekt som gir ut
pa att se efter om det finns férutsittningar
for att ursprungscertifiera nigra av de got-
lindska ursprungliga spannmaélssorterna.
Aven for kott och kéttprodukter av gute-
firet provas ursprungsmirkning.

Gotlands odlingshistoria
Hur jordbruket pd Gotland utvecklats
finns beskrivet i andra artiklar i denna
skrift. Hiar koncentreras odlingshistorien
till hur odlingen av spannmaél varierat un-
der tidens ging.

Under den tidiga jirnildern utveckla-
des ett extensivt spannmadlsbaserat jord-
bruk. Avtryck av sideskorn i lerkirl och



Svart Emmer pd dker i Niis fdr en att kéinna historiens vingslag. Denna dker vid Sigsarve i Niis dr
2011 kunde lika girna funnits déir tusen dr tidigare. Spannmdlet och dess féirg knyter ihop forntiden
och framtiden pa ett nervkittlande scitt. Mdnne sdg det ut sd hér pd mdnga stéllen pd Gotland for
inte sd linge sedan? Foto: Gutekorn.

fynd av vanligen férkolnade sideskorn har
analyserats. Resultatet visar att sideskorn
och pollen av de virmeilskande sidessla-
gen emmer, enkorn, spelt och nakenkorn
dominerade i de tidiga spannmé&lsodling-
arna. Forhallandena var likartade fram till
vikingatiden, dven om mingderna av de
olika sidesslagen som odlades varierade
over tid. Till foljd av att klimatet efter cir-
ka 3000 f.Kr. succesivt blev kallare mins-
kade odlingen av emmer, enkorn, spelt
och nakenkorn. Istillet bérjade man odla
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kornsorter med tickta sideskorn. Det ut-
side som anvindes var inte rent. [ detta fo-
rekom inslag av bdde havre och rig. Dessa,
som betraktades som ogris, visade sig vara
vildigt konkurrenskraftiga och de kom
under folkvandringstiden att utgéra en
allt stérre andel av den spannmal som od-
lades. Korn kom att dominera i odlingen
av brodsiad fram till 1700-talet. Direfter
dominerar rag och vete i sédra och meller-
sta Sverige under 1800-talet medan man i
Norrland fortsatte att odla korn.



Enkornsvete i demonstrationsodling hos Ebbe Andersson i Vallstena. Foto: Gutekorn.

De i ildre tider odlade sidesslagen sig
inte precis ut som véra nuvarande typrena
sorter. Det var gamla hirdiga lantsorter
anpassade till de lokala forhillandena. P&
Gotland skilde man pd strandrdg, som
skulle vara sirskilt hirdig och limplig
for de klapperstensfyllda jordarna, dir
det glesa bestdndet angavs ha stora ax
och limna ett vitt utmirkt mjol, och den
vanliga larsmissordgen, som senare vanli-
gen gitt under namnet gotlandsrdg. Got-
landsrigen ir fortfarande odlingsvird pi
strandsocknarnas svaga jordar och har i
bevarandesyfte odlats i bland annat Nis
socken och pa Firo sedan 1980-talet. Ef-
tersom rag korsbefruktas med vindspritt
pollen, méste gotlandsrigen odlas ordent-
ligt skilt frdn andra rgsorter, for att be-
hélla sin sortrenhet.

Det ir betydligt svirare att beskriva
de gamla brodvetesorterna di de gamla
lantsorterna var av de mest skiftande ty-

32

per. Vanligen var nog axet timligen langt
och tunt, glatt eller ludet, borstlost eller
borstigt. Avkastningen var blygsam och
osiker. Det i regel svaga striet gjorde ve-
tet svdrodlat. Férsommartorka och relativt
l4g nederbord under resten av vegetations-
sisongen innebir speciella svirigheter for
jordbruket p& Gotland. Jordarnas beskaf-
fenhet och den begrinsade tillging till bra
jordar for dker och dngsbruk har inneburit
hinder foér jordbruket. Detta i samband
med tillgdng till stora utmarker med gott
om skogsbete medforde att jordbruket i
mangt och mycket uppvisar likheter med
det som bedrevs i fastlandets skogsbygder,
till exempel i Dalarna och i Norrland. Den
omfattande boskapsskétseln innebar att
det fanns goda mojligheter att godsla ak-
rarna med kreatursdynga. Enligt killorna
skulle bonderna trots detta ha varit daliga
pd att sitta virde pd dyngan. Slike, det
vill sidga inlandfluten ting och andra al-



ger, virderades hogre in husdjursdyngan.
Slike anvindes bade till att goda de magra
stranddkrarna och till andra jordar. Det
virderades si hogt att sliketikt beskat-
tades. P4 grund av virdet uppstod ocksi
tvister om ritten till slike.

Nir Gotland genom freden i Bromse-
bro 1645 blev en svensk provins bérjade
on kartliggas av svenska lantmitare som
underlag for skattliggning. Det innebar
att girdarnas 3kerarealer fortecknades i
tunnland och ingarna i antal mansslitt
(ett matt p& hur mycket ing en man kunde
sla pa en dag). Av skattliggningen framgar

att tvd- och tresidesbruket dominerade.
Tresadesbruket var vanligast p4 vistra och
centrala Gotland medan betydande delar
av dkrarna i de norra och 6stligaste delarna
ingick i tvdsidesbruk. I dessa delar lampa-
de sig dkrarna inte f6r odling av korn vilket
bidrog till att det odlades mer rdg 4n korn.
[ samband med forsta virldskriget er-
sattes det gamla sidesbruket av ett mo-
dernt konstgodselbaserat cirkulationsjord-
bruk med fodervallar, rotfrukter och ofta
betesvall eller annan halvtrida. P4 nigra
kust- och klapperstensjordar bibehélls
emellertid tva- och tresidesbruket.

Olikfirgade spannmdl i demonstrationsodling hos Ebbe Andersson i Vallstena. Man kan tinka sig
att det kan ha sett ut sd i odlingar av blandsid som omnémns i texten. Foto: Gutekorn.



De sensationella fynden i Ardre

I Norden har enkorn, emmer och spelt
odlats sedan stendldern. Under brons- och
jarnaldrarna tillkom iven korn, "modernt”
vete och rdg. Man har hittat forkolnade
sideskorn av alla arter i limningar frin
folkvandringstiden. P4 Gotland 4r fynden
sarskilt rikliga vid Vallhagar i Fréjel. En-
korn och spelt odlades vanligen tillsam-
mans med hést- och varvete. Aven odling
av rena sidesslag forekom. P4 fastlandet
verkar odlingen av enkorn, emmer och
spelt ha upphort under vikingatiden. F3
spar av dessa spannmalssorter har gjorts
i arkeologiskt material som ir yngre in
vikingatiden. Det var dirfér en stor 6ver-
raskning for forskaren Hakon Hjelmqvist
(docent i paleobotanik), nir han under
1960-talet fick tips om att de gamla sor-
terna fortfarande kunde vara i odling i
Ardre pd Gotland.

Ofta odlades enkorn, emmer, spelt
och olika lantvetesorter i en blandkul-
tur. S3 var bland annat fallet hos Ragnar
Pettersson vid Kaupungs gird i Ardre.
Blandsiden odlades d&, liksom under
tidigare generationer, frimst fér hus-
hallsbruk. "Det blev si gott brod.” Man
skulle kunna tro att de gamla sorterna
odlats pa fornakrar vid stranden i Vitvir
(Ardre) men dir odlades gotlandsrdg och
vall (Evald Lindby, Ardre.) Odlingen av
blandsiden skedde istillet i den backiga
terringen nirmast gdrden dir jordarna
hade grund mylla vilande pd grus. D3
Ragnar Pettersson avled 1964 tog sonen
Martin 6ver garden. Han moderniserade
jordbruket p& girden och de gamla sor-
terna férsvann fran odlingen.
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Ragnar Pettersson vid giftermdlet med Maria.
Fotona pa detta uppslag tillhér Ardre hembygds-
forenings bildarkiv.

Nir Hakon Hjelmgvist till slut fick moj-
lighet att besoka Kaupungs gird, hade
odlingen av de gamla sorterna precis
upphort. Men pd en dker fanns spillsid
som hade grott och som gick att ta till-
vara. Hakon odlade upp de prover han
fick med sig till institutionen i Lund.
Skorden visade sig bestd av de tre vete-
arterna enkorn (14 kromosomer), emmer
(28 kromosomer) och spelt (48 kromoso-
mer). Den sistnimnda fanns dessutom i



Kaupungs gdrd i Ardre. Ragnar Pettersson var troligen den siste bonden i Sverige som
odlade ursprungliga gotléindska spannmdlssorter. Bilden dir tagen i slutet av 1920-talet.

Kaupungs gdrd i dag.
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tva varianter. Skérden arkiverades i frys-
lager, odlades upp igen pa 1970-talet, och
lades &ter i fryslagret. Bo Hammar, fors-
kare vid genetiska institutionen i Lund,
hittade dessa prover i frysen, fick ta en
del av dem fér uppodling pd Gotland,
dir han i Horsne hade lantgdrd. Han de-
lade proverna med Bo Géran Johansson i
Vall och de odlade upp sorterna i bérjan
av 1980-talet. Under tiden hade frysen i
Lund havererat, s de prover som fanns
kvar i Lund blev férstorda. Resultat av
odlingarna p& Gotland sparades pa nigra
olika stillen, bland annat hos Nordiska
Genbanken i Alnarp. Man forsokte ocksa
d4 att skapa intresse for att ta upp dessa
sorter i odling, men fann gensvaret obe-
fintligt. Tiden var inte mogen.

Hans Larsson vid Sveriges lantbruksu-
niversitet (SLU), Alnarp, borjade att 1995
experimentera med de sparade sideskor-
nen. Han forsokte bland annat odla fram
ursprungliga stamformer av gotlindsk
spelt, emmer, enkorn med flera sorter.
Hos Ebbe Andersson vid Alvena gird i
Vallstena och pd Alnarp har detta arbete
fortgdtt med hjilp av SLU, Alnarp, och
Hushéllningssillskapets forsoksledare Bo
Pettersson. Ar 2008 bildades féreningen
Gutekorn som &vertog sortmaterialet och
forvarar det i en filial till frobanken pa
Svalbard vid Broe Gérd i Halla.

Summerar man hindelseférloppet ser man
att det nirmast dr ett mirakel att de gamla
sorterna 6verlevt och nu ir pd god vig att
hitta sin plats som eftertraktad matrévara.

Hans Larsson, Sveriges lantbruksuniversitet
(SLU) pd besik pd Alvena gdrd i Vallstena.
Han har ansvaret for att fd fart pd odlingen av
de sorter som hittades i Ardre.

Fotot tillhér Gutekorns bildarkiv.
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Aven andra sorter tas omhand

Aven en rad andra ildre lantsorter, bland
annat lantvete Gotland och borstvete
Gotland, har numera uppforokats. Hos de
allra ildsta vetesorterna kan man fortfar-
ande se en del av de ursprungliga egen-
skaper som aterfinns hos spelt. Det inne-
bir bland annat att de har ett skyddande
ytterskal som inte kan troskas bort utan
maste avligsnas fore malningen i en speci-
ell skalmaskin.

De gamla sorterna har ett annat utse-
ende in de moderna spannmalsslagen. De
har exempelvis kraftigare och mer fram-
tridande firg 4n de nyare sorterna. Firg-
tonen varierar mellan olika sorter. Denna
fargpalett kan &ter beskddas pa vissa hill
pd Gotland exempelvis i Nis, Havdhem,
Hemse, Halla och Vallstena, som ett re-
sultat av foreningen Gutekorns arbete.
Hir kan man forsoka bilda sig en uppfatt-
ning om hur dessa sorter en ging satte firg
pa det gotlandska landskapet.

Den hir artikeln dr sammanstilld av
material som tagits fram inom projek-
tet "Ursprungscertifiering av ursprung-
liga gotlindska lantraser och lantsorter” av
projektledare Riina Noodapera, Hushall-
ningssillskapet Gotland i samarbete med
professor Odd Nygérd och med visst bi-
drag fran Anders Lekander.
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Alltsedan urminnes tider har siden
foljt minniskan. I bérjan var det fro-
na till vilt vixande sidesarter som
minniskan anvinde i kosthillningen.
Nir minniskan for cirka 10 000 &r
sedan borjade sd och skérda ersattes
de vilda arterna successivt av sddana
som gav bittre avkastning och var
enklare att odla och skérda. Det ir ur
dessa kulturformer som dagen brod-
sid utvecklats.

Frin bérjan handlade odlingen av
sid om att skorda vilda sideslag och
sedan att si ut en del av sideskornen
for att pa detta sitt 6ka chanserna att
samla in stérre mingder sideskorn.
Detta blev ursprunget till den syste-
matiska odlingen av olika sidesslag.
Genom spontana forandringar i arvs-
massan hos de odlade vilda sidessla-

FAKTA 1
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gen (mutationer) dndrades deras egen-
skaper s att avkastningen okade. I
och med att kirnorna samlades in och
pa nytt sdddes ut spred sig nya sorter
med bittre grobarhet eller hogre av-
kastning i odlingarna till dess att de
s4 sminingom kom att bli det domine-
rande inslaget p3 odlingarna. Vixtfor-
idlingen kan dirmed sigas vara lika
gammal som jordbruket.

Ursprungligen anvindes de insam-
lade sideskornen till att framstilla en
slags grot. Nir minniskan under sten-
dldern borjade gridda grétsmeten pa
heta stenar togs det férsta steget mot
att tillverka bréd. Nir man i Egypten
for cirka 4 500 ar sedan upptickte
spontanjisningen togs det avgdrande
steget i utvecklingen mot den moderna
brodkulturen.




Enkorn A il

Enkorn

Ardrefyndet

Enkorn (Triticum monococcum) ir den
dldsta och mest ursprungliga formen
av spannmélen man fann i Ardre. Det
ir en diploid (2x7 kromosomer) ligav-
kastande form av vete. Enkorn har ett
kort, titt, platt ax med 14nga borst och
pdminner om det tvéradiga kornet. Det
enkornsvetet som hittades i Ardre har
ganska sen mognad. Enkorn har férh3l-
landevis 18g fiberhalt men hégre fett-
halt 4n vete, troligen p& grund av storre
grodd, hog halt av betakaroten samt

N
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13g glutenstyrka. Enkorn odlades i Eu-
ropa under stendldern och p4d Gotland
in pd 1900-talet (Fogelfors, 1997b).
Hjelmqvist fann att framforallt enkorn
odlades sirskilt pd magra jordar, sand-
jord och stendkrar i kusttrakterna pi
Gotland, dir det p4 grund av dess ringa
ansprik p4 jordmén limpade sig bittre
in andra sidesarter. Gotlinningarna
hade flera namn pa sidesslaget. For-
utom enkorn kallades det for sandvete,
risvete och gammelvete och odlades p4
flera platser p4 on.

Emmervetet (Triticum dicoccum) ir en
tetraploid (4x7 kromosomer) form av
vete som var mycket vanligt forekom-
mande i sidesodlingarna i ildre tider.
Emmern har ett kort frén sidorna hop-
tryckt ax med vanligen 18nga borst och
tva kidrnor i sméaxet. Denna art dr en
gammal kulturform som odlades i det
gamla Egypten och hade stor utbred-
ning i Europa. De lir ha odlats pa Got-
land under mycket 14ng tid och finns i
flera firger, svart, rod, bld och de sis pé
hosten. Bland hostsorterna finns den
svarta emmern under uppférékning
av Gutekorn. Det finns ocksd en vit
viremmer. Ardre-emmern bor sds pé
vidren men d& den blandades med an-
dra sorter har den sitts p4 hosten. Den
liknar mest vit emmer, ir en ganska
sen sort och forekommer i vildigt liten
skala pd andra platser. Emmer ir en
bra killa fér antioxidanter av olika slag,

/
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Vit emmer

har hogre proteininnehill in brodvete,
hogre fetthalt dn vete och férhallande-
vis 13g fiberhalt. Den vita emmern som
odlas av Gutekorn ir ett hirt vete med
utmirkt smak och limplig till grét och
efterritter eller som smaksittare i bak-
verk etc.

Spelt (Triticum aestivum ssp. spelta)
uppstod genom en korsning mellan
emmer och bockvete. Det har ett ldngt
och smalt, 6ppet ax med eller utan

N

FAKTA 2 forts.

Speltvete Gotlarigd
Spelt

borst och med 2-3-blommiga sméiax.
Spelt finns bide som héstsorter och
varsorter. Gutekornféreningen arbe-
tar med att ersitta de tyska dinkel-
sorterna som odlats pd Gotland med
gotlindska speltsorter. Ardrespelten
ir en groda som utvecklas pd somma-
ren oavsett om den sis pa varen eller
pa hosten. Spelt uppvisar hog halt av
betaglukaner, betakarotener och hogre
proteininnehéll in brodvete samt avse-
virt mindre mingder fytinsyra in vete.
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skyddande ytterskal, utan tréskas fram
naket och blir p4 grund av det oskadat
och gor sig bra som matvete i exempel-
vis "kornotto” och liknande matritter.
Fullkornsmjolet ir dven limpligt till
grot eller “slitvilling” samt som inslag
i grovre brod. I bakningen pdminner
fullkornsmjél av borstvete om rig.
Borstvetet innehiller hoga halter av
betaglukaner samt héga halter kostfi-
ber. Borstvete Gotland ir upptaget i
Slow Food Smakernas Atk for sin goda
smak. Eftersom de arombildande im-
nena finns i skaldelarna p& vetet blir
bakverk med en viss andel helkorns-
mjdl mycket vilsmakande.

Borstveté G’f

Borstvete

Den virsidda Gutekornspelten har en
fantastisk smak och limpar sig utmarkt
till ljusa matbréd, girna med ett inslag
av Borstvete graham och surdegskultur
for att framhiva aromen.

Borstvete (Triticum aestivum varfer-
rugineum) dr en egen gammaldags sort
som odlats p4 Gotland. Den har skig-
giga ax, ir rodaktig i firgen och har
runda skal kring kdrnorna. Den har
till skillnad mot de tre tidigare inget
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Gutekorn, évriga sorter

Korn (Hordeum vulgare) hor till vara
idldsta kulturvixter. Det anvinds bade
till mannisko- och kreatursfdda. Forn-
fynd visar att korn odlats i Norden redan
2000 f.Kr. Fram till medeltiden var korn
det dominerande sidesslaget i Sverige
(Fogelfors, 1997b). Korn odlades dven
p& Gotland varav Gullkorn och Got-
landskorn dr de mest vilkianda och de ér
under uppf6rokning av Foreningen Gu-
tekorn. De limpar sig forutom till foder
mycket bra till framstillning av 6l och
andra maltdrycker och ir en potentiell
groda f6r mikrobryggerier eller smaska-
lig produktion av gotlindsk whisky.

Rag (Secale cereale) har liksom flera av
de andra sidesslagen sitt ursprung i det
inre av Asien och vandrade dirifran vis-
terut. Rigen kom senare in bide vetet
och kornet till Sverige och odlades ritt
allmint pd 1200-talet. P4 grund av vara
indrade livsvanor och vér forkirlek for
vitt brod och kakor istillet for kraftigt
bréd, har efterfrigan pd rdg minskat.
Rigens betydelse f6r en sund niring och
dess stora virde for jorden har med tiden
falliti glomska. Rag vixer bra pa sandiga
jordar och ir inte kinslig for sura reak-
tioner i marken. Rigen har en férmiga
att luckra upp jorden och &terstilla dess
jamvikt och passar bra in i vixtfoljden.
Gotlandsragen har anpassat sig efter de
forutsittningar som den métt sedan den
borjade odlas pa 6n. Den grodde i torra
vider som oftast rdder och den vixte
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i de magra dkrar som bjéds. Bonderna
anpassade sidden efter forutsittning-
arna. Vid sitid i augusti siddes den ut i
skymningen d& daggen borjade ligga sig
p& marken. I gryningen nir kornet tagit
it sig fukt, gick man ut och harvade ner
den. Akrarna godslades sparsamt, vart
tredje 4r himtade man hem slike, ting
fran stranden, och spred pa 8krarna. P4
somliga stillen pa 6n odlades gotlands-
rdgen pa strandvallarna. Gotlandsrigen
ir sdsom flera andra gotlindska spann-
maélssorter under uppférckningen av
Foreningen Gutekorn.

Havre (Avena sativa) har, liksom de
ovriga kultiverade sidesslagen, sitt
ursprung i Mellanéstern. Till f6ljd av
dess anpassningsbarhet kom havre att
sa smaningom ta 6ver allt stérre delar
av odlingarna av brédsid i Sverige. For
att forbittra skordarna siddes vanli-
gen en blandning av korn och havre.
Vissa r gav havren bist utbyte medan
kornet dominerade under andra &r
(Bjornstad, 2010).

Havre ir det yngsta av vara sidesslag
och blev allmint under 1700-talet i
Sverige (Fogelfors, 1997b). P4 Gotland
kallades havre histkorn vilket tyder pa
att havren var vanligt férekomman-
de vid utfordring av histar (Myrdal,
1985). Det finns intressanta ildre for-
mer av havre sisom svarthavre och na-
kenhavre som kan vara virdefullt att
dteruppta i odling igen och som finns
lagrat i Gutekorns genbank idag.
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