Hur kan ursprung, geografi och smak bidra
till Ionsamhet

En forstudie pagir och syfiar till att kardligga forutsittningarna for en ansokan om geografiskt eller ursprungs-
skydd for kittet frin Gurefiret, det vill siga lammbkott av Gutefar uppfodda pa gotlindska naturbetesmarker.

I ett tidigare nummer av faravelsfor-
buncdets tidskrift fanns det en notis om
ursprungscertifiering av gutefirkottet.
Hiir kommer en lite mer utvecklad text
om certifieringarna och hur dessa kan
bidya till okad lonsambet for niringen.

Hir- och nirproducerat far storre bety-
delse kryddad med “storytelling”. Grav
dir du star ir nyckelordet framover for
Gotlindska produkter. Vi har spann-
maélssorter som odlats sedan 500 ar fore
Kristus pa Gotland, vilka aterupptagits i
odling, vi har en uraldrig ras av Gutefir
som kan sitta Gotland pé virldskartan.
Varfor tar vi inte battre tillvara pa det
ursprungliga och skapar konkurrensfor-
delar med hjilp av dem?

Regeringens satsning pa “Sverige - det
nya matlandet” betyder att vi standigt
maste bli bittre p att lyfta fram de lo-
kala smakerna. Ett sdtt att gora det dr att
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arbeta mer malmedvetet med ursprung
och dven bérja pa allvar intressera sig
for olika typer av internationellt gang-
bara certifieringar. I framfor allt sodra
Europa ar det sjalvklart att I16nsamheten
paverkas av smaker som forknippas med
den geografiska produktionsplatsen.

I franska spriket finns till och med

ett begrepp, terroir, som sammanfat-

tar klimat, jordférhéllanden, vaxt- och
djurraser, kunskap och traditioner, som
ger ett livsmedel dess specifika karak-
tir. Overtygelsen om att det finns ett
samband mellan en produkts egenskaper
och dess ursprungsplats ligger till grund
for olika system, till skydd for livsmedel
med tydlig geografisk koppling.

Ursprungsbeteckningar

Produkter som har skyddad geografisk-
eller ursprungsbeteckning dr markea
med bla respektive réd symbol beroende

av om det avser en skyddad ursprungs-
mirke produkt (SUB) eller en skyddad
geografisk beteckning (SGB). Enligt
EUs regelverk dr dessa beteckningar
namn pé en region som anvinds for

att beskriva en jordbruksproduke eller
ett livsmedel med anknytning till den
geografiska plats som namnet anger. Att
namnge produkter med utgingspunke
fran den geografiska produktionsplatsen
for att markera produkeens sarstall-
ning och kvalitet ir en tradition som
varit i bruk under mer in 200 4r. EUs
regler tillkom forst 1992 med forebild
av ett franskt kvalitetscertifieringssys-
tem Appellation doriginecontrolée
(AOC) som omfattar manga produkter
fran viner och ostar till firskt kott och
kottprodukter. Systemet tillkom for ate
forbattra landsbygdens ekonomi och ge
konsumenterna produkter och livsmedel
med sirskilda egenskaper, eller tillver-
kade enligt, for orten, speciella metoder.
Certifieringarna bidrar ocksa till att
bevara lokala hantverkstraditioner och
det for regionen typiska landskapet och
den agrikulturella mangfalden.

84 héir ser mdirket ut som finns pa produkter som bar
erhillit skyddad geografisk beteckning (SGB) frin EUL

Sd héir ser méirket ut som finns pa produkter som er-

hallit skyddad ursprungsbeteckning (SUB) frin EU.



Gutekorn produkter pd medeltidsmarknad vid
Lojsta Slott sommaren 2011.

Forstudie

For nirvarande pagér en forstudie som
syftar till att kartligga forutsittning-
arna for en ansékan om geografiskt eller
ursprungsskydd for kottet fran Gute-
faret, det vill siga lammkott av gutefar
uppfodda pa gotlindska naturbetesmar-
ker och ildre gotlindska spannmals-
sorter hirstammande fran bronsaldern.
Forstudien leds av Hushallningssall-
skapet Gotland, projektledare Riina
Noodapera som tillsammans med Odd
Nygard, professor och forskare i imnet,
samlar information for att kunna
avgora mojligheterna for certifiering

av Gutefiret och ildre lantsorter av
spannmal frin Gotland. Projektet dr
finansierat av Landsbygdsprogrammet
och genomf6rs i samarbete med Gute-
korn ekonomisk férening och Foren-
ingen Guteféret, GutefirAkademin och
Gotlands Faravelsforening. Projektet
har ocksa en koppling till projekt "mer-
virden i Gotlindsk kéttproduktion”
som drivs av LRF med finansiering frin
Landsbygdsprogrammet och Jord-
bruksverkets Matlandetmedel.

Att erhélla produkter med skyddade
ursprungsbeteckningar eller skyddade
geografiska beteckningar kan vara ett
bidrag till att profilera Gotland som
Gastronomisk region i Sverige och
i Ostersjoregionen. En ansokan om
certifiering kan endast goras av en sam-
manslutning av producentcr/ intressen-
ter, ¢j av enskilda foretagare. Avseende

Gutekorn spannmalssorter
Frin vi: hostsadd Borstvete, histidd Svart Emmer, hostsadd Bla Emmer, hostsadd Enkorn. Frin higer:
vdrsadd Vit Emmer, varsidd Gotlandskorn, Varspelt samt virsidd Lantvere.

spannmalen finns det
en forening av odlare,
foradlare pa Got-
land, som ansvarar
for sortmaterialet
som samverkanspart,
Gutekorn ekonomisk
forening. Avseende
Gutefiret saknas ett
likande konsortium
idag men bor bildas
av uppfodare, slak-
terier och vidarefo-
ridlare for att kunna
arbeta vidare mot en
certifiering.

Filtvandring i Gutekorn demonstrationsodlingar vid Alvena Gird i
Vallstena sommaren 2012.

For ytterligare informa-
tion kontakta Riina
Noodapera/riina.
noodapera@hush.se
eller Odd Nygérd /

odd.nygard@asili.se

Text och foto: Riina
Noodapera, Hushill-
ningssillskapet Got-
land www.hush.se/i

Ax av mogen Svart Emmer
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